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Nach einem sehr schönen Spätsommer 
hoffen wir in einem außergewöhnlichen Jahr 
auf einen Herbst und Winter ohne weitere 
Einschränkungen.

Wir empfangen unsere Gäste in unserem  
TH-Restaurant, unseren großzügigen Gast-
räumen, unserer Tafelhütte und unserem 
Hotel.

Ihre Gesundheit ist uns wichtig! Wir werden 
Ihre Genussmomente behutsam gestalten.

2020

VIELEN DANK
Sie sind mit Abstand unsere besten Gäste. 
Wir danken Ihnen für Ihre Bestellungen und 
Besuche im Tafelhaus in diesem Jahr, das 
uns alle vor neue Herausforderungen gestellt 
hat. 

Herzliche Grüße und bleiben Sie gesund!
Ihr Bernd Nödinger mit Team

Liebes Tafelhaus Team, ich danke Euch für 
Eure Flexibilität, Euer Engagement und Eure 
Unterstützung!   



LUNCH 
IM TAFELHAUS

Dienstags bis freitags zum Lunch ins 
Tafelhaus. Stellen Sie sich Ihr Wunschmenü 
aus unserer Mittagskarte zusammen. Zwei 
Gänge EUR 29,00, jeder weitere Gang 
EUR 11,00.

WEINKARTE
IM TAFELHAUS

Unser Weinkeller hält eine schöne Auswahl 
an Weinen bereit, Überraschendes und 
Raritäten. 

Verschenken Sie einen Genussmoment. Auch 
Veranstaltungen, Arrangements, Bestellungen 
und Lieferungen gibt es als Gutschein.

TAFELHAUS 
GUTSCHEIN



Catering 
Das Tafelhaus Team für Zuhause buchen. 
Gestalten Sie Ihren ganz persönlichen 
Moment in Ihrem Zuhause, in kleiner Runde.
Gastgeber mit Leib und Seele. Mit kreativer, 
bodenständiger Gourmetküche, herzlicher 
Gastlichkeit und zugewandtem Service 
gestalten wir für Sie ein besonderes 
kulinarisches Erlebnis. Fingerfood, Brunch, 
Lunch, Flying Buffet, mehrgängige Menüs, 
Live Cooking oder Wintergrillen.

CATERING 
& LIEFER-
SERVICE

Bestell- und Lieferservice 
Alle Gerichte unserer Speisekarte erhalten Sie 
auch über unseren Bestell- und Lieferservice. 
Auf Wunsch auf unserem Tafelhaus Porzellan 
in entsprechenden Warmhaltebehältern. 
Wir freuen uns auf Ihre Bestellungen. 
Tel. 0 70 24 97 22 0 
E-Mail info@hotel-neckartal.com



Wir öffnen die Tafelhütte für unsere 
Gäste, für Fine Dining, eine Hüttenjause, 
Schlutzkrapfen, Kaiserschmarrn, Tomahawk 
Steak, ein Gänse- oder Entenessen, einen 
Abend mit den Tafelhaus Klassikern oder 
Ihrem Wunschmenü. Exklusiv zu reservieren 
für Ihren engen Familien- oder Freundeskreis, 
bis zu maximal 20 Personen. 

Wir erzählen Ihnen von Hüttenmomenten, 
nehmen Ihre Wünsche auf, ergänzen unsere 
Ideen und gestalten gemeinsam Ihren ganz 
persönlichen Hüttenmoment.

DIE TAFEL-
HÜTTE

HÜTTENFLAIR IN KÖNGEN 
ab 14. Oktober 2020



Wir holen die Sushi-Bar nach Köngen. 
Freuen Sie sich auf viele Aromen und 
asiatische Genusserlebnisse mit passenden 
Weinempfehlungen am Puls der Zeit. 

TH Shushi-Box
Sushi, Nigiri und Sashimi Box als Vorspeise 
(14 Teile) mit Ingwer, Wasabi EUR 29,50. 

Sushi, Nigiri und Sashimi Box als Hauptgang 
(19) Teile) mit Ingwer, Wasabi und Salat von 
Karotte, Rettich und grünem Apfel EUR 39,00 
(auch zur Abholung oder Lieferung). 

TAFELHAUS 
INTERNATIONAL

I LOVE  
SUSHI AND 
SASHIMI 
24. Oktober bis 8. November 2020



Himmlische Aromen und 
intensive Geschmacksnuancen 

erwarten Sie bei unserem 
vielfältigen Trüffelmenüs.

Spitzenwinzer aus Baden Württemberg 
trifft Spitzenweingut aus der Toscana.
Freuen Sie sich auf zwei exklusive Clubabende 
mit Gert Aldinger und dem Weingut des 
legendären, von Cabernet Sauvignon 
dominierten Super Tuscan, in der Nähe von 
Bolgheri. Beste Weine der besten Jahrgänge, 
interessante Gespräche, lässiges Food.

Plätze sind limitiert! 20 Gäste pro Abend. 
Die Termine sind derzeit in Planung. Sprechen 
Sie uns an! 

WEIN-
TASTING

Tafelhaus Clubabend mit  
Gert Aldinger und Ornellaia 

IN KÖNGEN



Kommen Sie mit auf unseren Gourmetflug, an 
der Albkante entlang oder auf eine Route Ihrer 
Wahl (ca. 20 Minuten für max. 3 Personen). 
Nach einem freien Blick von weit oben im 
Tafelhaus genießen. 

Im Helikopter haben neben dem Piloten 
jeweils drei Gäste Platz. Den Ausgangspunkt 
stimmen wir mit unseren Gästen ab. 

Preis pro Person ab EUR 240,00 inkl. 
Helikopterflug, 4-Gänge-Menü, Aperitif, 
Weine und sonstige Getränke. 

GOURMET- 
FLUG
IN DER LUFT UND IM TAFELHAUS



11. November bis 30. Dezember 2020

GANS & ENTE 
GANZ FEIN

Wir laden zum gemütlichen Gans- und 
Entenessen ein. Genießen Sie ein leckeres 
4-Gänge-Menü, im Restaurant, einem 
Gastraum oder der Tafelhütte. Gans Preis pro 
Person EUR 69,00, Ente EUR 63,00 pro Person.  
Aperitif, Weine und sonstiger Getränke werden 
à la Carte berechnet. Gerne bereiten wir für 
Sie auf Vorbestellung ein 4-Gänge-Menü zu, 
für mindestens vier Personen, tischweise.

Die „einfache“ Art des Gans- und Entenessens 
direkt bei Ihnen zu Hause. Wir bereiten Ihnen 
ein komplettes Gänse- oder Entenessen mit 
Beilagen zu.

Sie holen dieses bei uns ab oder Sie erhalten 
auf Wunsch eine Lieferung. Zu Hause 
müssen Sie lediglich noch nach Anweisung 
erhitzen. Einem leckeren, gemütlichen 
Mittag oder Abend im Kreise Ihrer Lieben in 
Ihrem Zuhause steht nichts mehr im Wege. 

Gans Preis EUR 145,00, Ente EUR 125,00 für 
4 Personen mit Cassis-Rotkraut, Bratapfel, 
Kartoffelknödel und glasierten Maronen zum 
Abholen.

GANS & ENTE 
TO GO
11. November bis 25. Dezember 2019



Ein geschmücktes Restaurant, ein 
weihnachtliches Menü, der herzliche 
Service unserer Mitarbeiter –  verbringen 
Sie einen entspannten, privaten Tafelhaus-
Weihnachtsmoment mit ausreichend Abstand 
am ersten oder zweiten Weihnachtsfeiertag.

Lunch von 12 bis 15 Uhr, Dinner ab 18 Uhr.

Preis pro Person für ein 4-Gang-Menü  
EUR 74,00 für Erwachsene, Kinder bis  
14 Jahre EUR 34,00. Getränke werden à la 
Carte berechnet.

WEIHNACHTSMENÜ
Freitag, 25. Dezember 2020 
und Samstag, 26. Dezember 2020, 
jeweils 12 bis 15 Uhr und ab 18 Uhr



Ein anstrengendes und außergewöhnliches 
Jahr geht zu Ende. Mit wem würden Sie den 
Jahreswechsel lieber begehen, als mit Ihrer 
Familie und engen Freunden in genussvoller 
Runde? 

Freuen Sie sich auf das Tafelhaus-
Silvestermenü. Lassen Sie uns gemeinsam 
zuversichtlich in das neue Jahr blicken!

4-Gänge-Menü Preis pro Person EUR 89,00. 
Getränke werden à la Carte berechnet.

SILVESTER
EIN GENUSSVOLLER JAHRESAUSKLANG

Donnerstag, 31. Dezember 2020, 18 bis 23 Uhr

Sehr gerne portionieren wir Fisch, Fleisch, 
Garnelen und andere Leckereien – auch fertig 
gekochte Speisen – von handschabten Spätzle 
und Knödel bis Trüffel, von Schweinebäckle 
bis Hirschrücken.

UNSER SERVICE



HOTEL NECKARTAL TAFELHAUS

Bahnhofstraße 19  
73257 Köngen 

Telefon: +49 (0) 70 24 97 22 0
info@hotel-neckartal.com

Unser Speisenangebot finden Sie online 
www.hotel-neckartal.com

Montag  18:00 - 21:30 Uhr 
Dienstag  12:00 - 14:00 Uhr  
bis Freitag 18:00 - 21:30 Uhr 
Samstag  18:00 - 21:30 Uhr
Sonntag   12:00 - 20:00 Uhr 
            (durchgehend warme Küche)


