
 

Du möchtest Dein Potenzial en�alten? An einem Ort, an dem Genuss auf hohem Niveau Spaß macht? Du hast Persönlichkeit 

und Leidenscha"? 

Wir suchen Dich als Allrounder Service, Catering & Organisa�on (m/w/d) in Voll- oder Teilzeit 

Wir bieten unseren Gästen besondere Krea'onen aus frischen Zutaten - hochwer'g, interna'onal inspiriert. Souverän 

begleitest Du unsere Gäste, unterstützt bei Caterings und sorgst im Zusammenspiel mit Küche und Leitung für reibungslose 

Abläufe. 

DEINE MISSION: Dein Wirken macht den Unterschied! 

• Gemeinsam mit dem Restaurantleiter betreust Du das Restaurant, empfängst und bewirtest unsere Gäste. 

• Mit dem Vorbereiten des Mise en Place schaffst Du beste Voraussetzungen für optimale Abläufe im À la Carte-
Service, an der Bar und im Hotel. 

• In die Planung, Vorbereitung und unterwegs auf Caterings und Veranstaltungen bringst Du Dich koordinierend 

ein. 

• Du begeisterst Dich für gehobene Frischeküche und Weine, kümmerst Dich um unseren Weinkeller und 

übernimmst Getränkebestellungen. 

• Als wichtiges Bindeglied zwischen verschiedenen Positionen lernst Du all unsere Abläufe kennen. 

DAS BIETEN WIR DIR: Vorteile im Job und darüber hinaus. 

• Dein Arbeitsplatz mit Mehrwert im Alltag: Flexible Arbeitszeiten, Sonntag und Montag Ruhetag, abhängig von 

Catering Aufträgen und Öffnungstagen unseres Restaurant Freiraum darüber hinaus, keine Teildienste, attraktive 

Vergütung, Unterkunft auf Wunsch. 

• Bei uns lernst Du nie aus: Du hast die Möglichkeit, Dich und Deine Ideen einzubringen und Verantwortung zu 

übernehmen. Wir unterstützen Dich, Dein Potenzial zu entfalten und fördern Deine Entwicklung. 

• Gemeinsam sind wir stark: Zufriedene Gäste und Auftraggeber, eine heitere Stimmung in Küche und Restaurant, 

Freude an dem, was wir tun, eine qualitativ hochwertige Arbeit - das macht das Tafelhaus zum dem, was es ist. In 

unserem kleinen Team zählt Deine Persönlichkeit und unser Miteinander. An neuen Herausforderungen wachsen 

wir gemeinsam. 

DAS BRINGST DU MIT: Persönlichkeit, Liebe zum Detail und die Leidenscha" für top Service. 

• Eine abgeschlossene Ausbildung in Hotellerie oder Gastronomie, Erfahrung und Praxis in der Gästebetreuung und 

im Service 

• Hands-on-Mentalität, Organisationstalent, Flexibilität, Verantwortungsbewusstsein und Einsatzbereitschaft 

zeichnen Dich aus 

• Du schätzt Qualität, agierst selbständig und dienstleistungsorientiert 

• Gute deutsche Sprachkenntnisse in Wort und Schrift 

• Dein Beruf begeistert Dich jeden Tag aufs Neue, unser Gastronomie Konzept interessiert Dich. 

DEIN KONTAKT: Bernd Nödinger, Telefon 0172 7144505, E-Mail: bernd.noedinger@googlemail.com 

 


